YIZZERIA



Gran Vino Tinto en Copa

Con el sistema automdtico de servicio de copas podemos ofrecer siempre
grandes vinos en su estado éptimo, gracias a un sistema de preservacion
que evita la oxidacion del vino y un sistema de climatizacién que mantiene
la femperatura adecuada.

MONTEPULCIANO - Toscana copa 3,00€
AZPILICUETA - Rioja copa 3,00€
CHIANTTI PEPPOLI CLASSICO - Toscana copa 450%€
BAROLO - Piemonte copa 8,00€

Cervezas Extranjeras

Heineken 250€
Coronita 250€
Voll-Damm 250 €
Moretti 250€
Bebidas

Agua 110€

Agua con gas 160 €

Refresco 150 €

Zumo 150€

Sangria

Litro 590€
3 litro 310€

IVA INCLUIDO.



ANTIPASTI

PROVOLONE FUNDIDO

GAZPACHO CON GUARNICION

PATE DE CABRACHO

BERENJENAS A LA PARMESANA

CREPES RELLENOS DE SALMON

CARPACCIO DE BUEY (carpaccio, aceite, parmigiano y rucola)
ALITAS DE POLLO CON SALSA BARBACOA

TABLA DE CRESCENTINE Y EMBUTIDOS

TABLA DE QUESOS

CRESCENTINE

ESPINACAS Y GORGONZOLA

TOMATE FRESCO Y PROVOLONE

TOMATE, MAYO., CEB.,MOZZ. Y LECHUGA
TOMATE, MAYO.,CEB., JAMON Y LECHUGA
JAMON Y QUESO

CHORIZO PICANTE

JAMON SERRANO

BRUSCHETTE

7,50
550
7,00
8,30
4,50
7,50
5,60
8,50
8,50

375€
340€
375 €
375€
3,20€
310€
320€

TOMATE FRESCO,FETA ,ALBAHACA 6,30€ BERENJENAS Y QUESO DE OVEJA 6,70€

CHORIZO PICANTE Y GORGOZOLA 690€  GORGONZOLA NUECES,SPECK
JAMON SERRANO Y QUESO 740€  JAMON,CHAMPINONES Y QUESO
BOLOGNESA,SALCHICHAS Y 680€  ATUN,CEBOLLA,PIMIENTO
QUESO

VERDURAS Y BACON 690€  COPPA Y PROVOLONE

PESTO,TOM.CHERRY ,PARMESANO 740€
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740€
6,30€

6,70 €

740€



INSALATE

MIXTA
Mezcla de lechugas frescas ,atin, fomate, huevo y cebolla
con vinagreta de balsdmico

EXOTICA
Mezcla de lechugas frescas, ddtiles, uvas, nueces y queso de cabra
con vinagreta de miel y mostaza

CAPRESE
Tomate, mozzarella fresca, aceitunas y rucola con orégano
y vinagreta de balsdmico

POLLO CON TOMATITOS
Mezcla de lechugas frescas, pollo, tomates cherry, fomates secos,
zanahoria, queso

TROPICAL
Mezcla de lechugas frescas, zanahorias, jamon, tomate pasas ,queso,
nueces y pifia con salsa rosa

GRIEGA
Mezcla de lechugas frescas, pimiento, pepino, queso griego feta
y tomate cherry con salsa de yogurt

ITALTIANA
Mezcla de lechugas frescas, aguacate, fomate, queso gorgonzola
y cebolla con vinagreta de balsdamico

CESAR

Mezcla de lechugas frescas, alcaparras, queso parmesano y picatostes

con salsa cesar (mayonesa, atin y anchoas)

INSALATA DI MELONE

Mezcla de lechugas frescas, meldn, nueces, queso de cabra fundido,
salsa de yogurt, miel

Extra alifio 0.95 €

salsa cesar- salsa rosa-salsa de yogurt

vinagreta de balsdmico-vinagreta de miel y mostaza

6,95 €

6,95 €

750 €

6,95 €

6,95 €

750€

695€

6,95 €

750 €



PASTA

LASAGNA DE CARNE

CANNELLONTI DE RICOTTA Y ESPINACAS CON SALSA DE
BECHAMEL Y TOMATE

RAVIOLI DE SALMON CON SALSA DE PUERROS
RAVIOLI DE CALABAZA CON MASCARPONE Y SALVIA
RAVIOLI DE QUESO Y PERA CON SALSA DE QUESOS
RAVIOLI DE VIEIRA Y LANGOSTINOS CON SALSA DE
GAMBAS Y CALABACINES

TORTELLONI ESPINACAS Y RICOTTA CON SALSA DE QUESO
TORTELLINI DE CARNE CON SALSA DE JAMON Y NATA
TORTELLINI DE CARNE CON SALSA BOLGNESA

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO (pasta salteada con mejillones,
langostinos, almejas, zamburifia y sepia)

SPAGHETTI GAMBAS

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

SPAGHETTI BOLOGNESA
SPAGHETTI AGLIO OLIO CON ACEITE,AJO,GUINDILLA Y ACEITUNAS

FETTUCCINE CON SALSA DE PORCINI
FETTUCCINE AL PESTO Y BECHAMEL PICANTE

MACCARRONES CON SALMON Y NATA

GNOCCHI CON SALSA DE TOMATE Y MOZZARELLA FUNDIDA

GNOCCHI CON SALSA DE QUESO Y RUCOLA
GNOCCHI RELLENO CON SALSA DE TOMATE Y BERENJENAS

Extra parmesano 0,50 €
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750€
750 %€

790€
790€
790€
890€

790€
750€
750€

890€

790€
650€

650 €
6,40 €

790€
780€

750€

750€

750€
8,50 €



SEGUNDOS

RISOTTO SETAS PORCINTI 750 €
RISOTTO PESCADO 850 €
BERENJENAS A LA PARMESANA 8,30 €
CARPACCIO DE BUEY (carpaccio, aceite, parmigiano y rucola) 750€

ESCALOPINA CON REDUCCION DE PEDRO XIMENEZ Y CHAMPINONES 9,90 €

FILETE POLLO CON SALSA DE NARANJA Y NATA 9,90 €
con guarnicién de espinacas y patatas

FILETE DE POLLO A LA PIZZAIOLA CON SALSA DE TOMATE Y MOZZ. 9,60€
con espinacas y patatas

FILETE DE POLLO EMPANADO CON PATATAS FRITAS 5,90 €
ENTRECOTTE DE TERNERA con guarnicion 15,00 €
CONFIT DE PATO CON SALSA DE NARANJA Y COINTREAUV 14,00 €

con patatas al horno

COTECHINO CON PURE 9,00 €
"Butifarra” de jamén caliente con puré

PORCHETTA CON ESPINACAS Y PATATAS AL HORNO 9,10€

JVA INCLUIDO.

PIZZA



MARGHERITA

Tomate y mozzarella

JAMON YORK

Tom.,mozz., jamoén york

JAMON YORK Y CHAMPINONES
Tom.,mozz.,jamon york y champifiones

CHORIZO PICANTE

Tom.,mozz.,chorizo picante

CARIBENA

Tom.,mozz., jamén york y pifia

CUATRO ESTACIONES

Tom.,mozz., jamén, champifiones, berenjenas y alcachofas
BOLOGNESA

Tom., mozz., carne picada

CALZONE (pizza cerrada)

Tom., mozz., jamén y champifiones

GITANA

Tom.,mozz., jamén, chorizo y cebolla

OTONO

Tom., mozz., jamon, chorizo, champifiones y salchichas
4 QUESOS

Tom., mozz., gorgonzola, provolone, queso de oveja
JAMON, ATUN Y CHORIZO

Tom., mozz., jamén, atln y chorizo

CARBONARA

Tom., mozz., bacon, huevo duro, nata y pimienta negra
VINCENZO

Tom., mozz., chorizo, anchoas, aceitunas negras, alcaparras y guindilla
ANTONELLA

Tom., mozz., champifiones, gorgonzola, pimiento rojo y verde
MARIA REGINA

Tom., mozz., espinacas, queso de oveja y gorgonzola
RUSTICA

Tom., mozz., champifiones, queso de oveja y gorgonzola
PATATOSA

Tom., mozz., patatas fritas, bolofiesa y salchichas
ATUN, CEBOLLA Y PIMIENTO

Tom.,mozz., atin, cebolla y pimiento

BLANCA PALOMA

Mozz., tom., nata, champifiones y nuez moscada molida

550€
6,50 €
6,90 €
650 €
690 €
750€
6,90 €
8,00 €
750€
790€
790€
790€
790%€
790€
750€
750 €
790€
750€
750€

6,90 €



TONI

Tom., mozz., berenj., espinacas, champifiones, pim., ceb., alcachofas
SPECK, GORGONZOLA, NUECES

Tom., mozz., speck , gorgonzola y nueces

LUCA

Tom., mozz., fomate fresco y cebolla

BERENJENAS Y GORGONZOLA

Tom., mozz., berenjenas y gorgonzola

SICILIANA

Tom., mozz., anchoas, fom. fresco, berenj., aceitunas, alcaparras y ceb.
CAMPESINA

Tom., mozz., fomate fresco, champifiones, alcachofas y parmesano
VERDURAS ASADAS Y QUESO FETA

Tom., mozz., verduras asadas y queso feta

COFFEE BREAK

Tom., mozz., fomate fresco, provolone, rucola y parmesano
BARBACOA

Tom., mozz., bacon, chorizo picante, pollo, carne,salsa barbacoa

Ingrediente Extra 1€

Todas nuestras pizzas llevan salsa de tomate, mozzarella y orégano

PIZZER] 4
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Vinos Tintos

750 €
790€
6,90 €
750 €
750 €
790€
750€
790€

790€



Vina Lucia

Azpilicueta

Marqués de Caceres 375cl 8,00%€
Alcorta 375cl 700%€
Vifia Mayor Roble 375cl 750€
Santa Cristina - Antinori 375cl 870€

Toscana - Seco ligero y perfumado

Chianti docg Leonardo 375cl 790€

Toscana - Elegante y de medio cuerpo
Cretaia Primitivo - Di Majo Norante

9,60€
1290€
1190 €
12,00 €
75cl 1290 €
75¢cl 1590€

75¢cl 1290€

1490€

Puglia - Elegante y de gran estofa. Sentores de viola y tabaco

Montepulciano Coste delle Plaie - Podere Castorani
Toscana - Muy frutal y con nota de especias

Morellino di Scansano - Compagnia del Vino
Toscana - Especiado y afrutado

Dolcetto D’ Alba - Prunotto
Piemonte - Intenso y floral

Barbera D Alba - Prunotto
Piemonte - Afrutado y fresco

Peppoli Chianti Classico - Antinori
Toscana - Confitado y de medio cuerpo. Un caramelo

Don Antonio Nero D’ Avola - Morgante
Sicilia - Maduro y intenso

Amarone della Valpolicella - Tommasi
Veneto - Maduro, intenso y confitado

Syrah - Planeta
Potente, expresivo y afrutado

Brunello di Montalcino- Pian delle Vigne Antinori
Toscana - Il Brunello di Antinori, intenso y maduro

Barolo - Prunotto

Piemonte - Rustico y con cuerpo. Ideal para coleccionar

JVA INCLUIDO.

Vinos Espumosos

1490 €

1790 €

375cl 990€

18,00 €

23,00€

29,00 €

375cl 23,00€

3500 €

48,00 €

38,00 €



Lambrusco Grasparossa - Centenario Chiarli 11,00 €
TINTO - Emilia Romagna - iQue magnifica espumal

Lambrusco Rosado - Centenario Chiarli 990€
ROSADO - Emilia Romagna

Prosecco di Valdobbiadene - Nino Franco 1290 €
BLANCO - Veneto - El espumante italiano. Seco y ligero.

Moscato d” Asti - Balbi Soprani 13,90 €
BLANCO - Piemonte - Dulce y ligeramente espumoso. Una delicia.

Bracchetto d'Aqui - Balbi Soprani 15,00 €

ROSADO - Piemonte - Rosado y espumoso. Néctar de lo dioses.

Franciacorta Brut - Nino Franco 22,00 €
BLANCO - Lombardia - Elegante y espumoso

Vinos Rosados

Cipressetto - Antinori 375cl 790€
Toscana - Rosado maduro y expresivo

Chiaretto Classico - Tommasi 1440 €
Toscana - Elegante y afrutado con notas de rosay viola

Mateus - Portugal 10,00 €

Vinos Blancos

Tierra Blanca 375cl 700€ 75¢cl 1190€

Vinho verde - Portugal 9,00€

Orvieto Campogrande -Antinori 375cl 790 €
Toscana - Ligero, fresco, con aromas de manzana y pera 75¢cl 1390€

Muller Thurgau - Mezzacorona 12,80 €
Trentino - Ligero y perfumado

Pinot Grigio - Conte Brandolini D” Adda 1290€

Veneto - Seco, lleno y arménico

Lugana San Martino - Tommasi 17,00 €
Veneto - Intenso y afrutado

Dulce passito

Recioto di Soave - Tommasi 375cl 29,00€
Veneto - Dulce passito Unico, confitado con nota de miel
Moscato di Noto - Planeta 50cl 38,00€

Sicilia - Dulce passito, el perfume de pasteleria de Sisilia



